
 
Relação, Volume de Produção e Quadro Técnico das Unidades Clientes e Cozinha Central 

  

Razão Social:   CNPJ  
 

 No. Registro  
 

 

Volume Total de Grandes 
Refeições Produzidas/DIA 

Nutricionista RT unidade Nutricionistas QT da  unidade Unidade/ Cliente/ 
Central ou Matriz 

 

Volume Total de 
Pequenas 
Refeições 

Produzidas/DIA Almoço JANTAR 

Volume Total de 
Refeições* 

Nº 
Nome*(colocar 

endereço no verso) 
Unidade Central 

Unidade Central Unidade Central Unidade 
Central 

Nome CRN Carga horária 
semanal QT unidade CRN Carga horária 

semanal 

   

              
              

                               

                               

                               

                               

                               

Nutricionista RT da Central CRN horas/dia Nutricionistas QT da Central CRN horas/d 

TOTAL DE REFEIÇÕES 

                

** Indicar apenas o número de horas trabalhadas na respectiva unidade e não o número de horas total trabalhado para empresa. 
OBS-1. Como as refeições transportadas são distribuídas? � Porcionadas   � à Granel 
Especifique_____________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
OBS-2. Caso a empresa possua escritório administrativo favor preencher o “Anexo 1”  deste documento. 
 

______________________________________                                                                                                                             ____________________________________ 

                                 Local e Data                                                                                                                                                                           Assinatura a do Responsável pela Empresa 
Em caso de dúvida no preenchimento deste formulário, ou caso queria solicitar documento editavel para preenchimento em arquivo digital,  entre em contato por email com: pessoajuridica@crn1.org.br 

 



 
Relação, Volume de Produção e Quadro Técnico das Unidades Clientes e Cozinha Central 

  
Endereços das Unidades Clientes 

 

Unidade / Cliente 

Nº Nome*(colocar endereço no verso) 

Endereço Completo 

     

     

     

     

     

     

 

Endereços da Central de Produção ( se houver) 

Endereço:  

 Bairro :                                                       Telefone:  

CEP: 77001.010 Município :   Estado :   

 

 

 
______________________________________                                                                                                                             ____________________________________ 

                                 Local e Data                                                                                                                                                                           Assinatura a do Responsável pela Empresa 
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ANEXO 1 
ESCRITÓRIO/ UNIDADE ADMINISTRATIVA 

Endereço:  

 Bairro :                                                       Telefone:  

CEP: 77001.010 Município :   Estado :   

 

NUTRICIONISTA RESPONSÁVEL TÉCNICO PELA EMPRESA 

Nome:  CRN1 no.  

Carga Horária Semanal: 40H Horário de Trabalho:  

Salário:  Vinculo Empregatício  Data de Admissão:  

Atribuições:  

DEMAIS NUTRICIONISTAS QUE COMPOEM O QUADRO TECNICO E ATUAM NA UNIDADE ADMINISTRATIVA 

Nome CRN Carga Horária semanal Salário 

    

    

    

    

    

 
 
 
 
 

______________________________________                                                                                                                             ____________________________________ 

                                 Local e Data                                                                                                                                                                           Assinatura a do Responsável pela Empresa 
 


